
ZUTATEN
• 100 g Haferflocken, gemahlen

• 100 g Quark
• 50 g Blattspinat (gekocht)
(Ohne Fleisch 150 g Spinat)

• 100 g Fleisch aus der Dose, Pouch oder Wurst
• 1 TL Kokosöl

ZUBEREITUNG
Backofen auf 150° (Umluft) vorheizen

Alle Zutaten in einer Schüssel mischen, bis eine homogene Masse entsteht.

Den Teig entweder auf einer gut bemehlten Arbeitsfläche ca. 1 cm  
dick ausrollen und die gewünschten Motive ausstechen, in eine Silikonform geben,  

oder Kugeln formen.

Guetzli ca. 1 Stunde backen (je nach Grösse der Guetzli die Backzeit anpassen).

Kühl und trocken gelagert sind die Guetzli ca. 1 Woche haltbar

Weihnachtsguetzli
für hunde & Katzen


